
 
 

Cette carte a été élaborée avec les produits de nos amis producteurs et les poissons que nous pêchons 
en Loire. Pour respecter la saisonnalité et ce que nous offre la Nature, certains plats peuvent être 

indisponibles ou être modifiés temporairement. 
 
 

Chaque semaine nous changeons notre carte pour s’adapter à la pêche et aux arrivages de nos 
amis producteurs. Vous pouvez composer votre menu à la carte ou choisir un de nos menu 

«	carte blanche	» pour vous laisser guider par le chef. 
 
 

APERITIFS 
Planche apéritive à 15 € 

 
 

A LA CARTE 
 

Entrées 
Deux entrées au choix entre 12 et 14 € 

 
 

Plats 
Deux plats au choix entre 23 et 26 € 

 
 

Desserts 
Deux desserts au choix entre 13 et 15 € 

 
 

CARTE BLANCHE 
 

Menu en six temps, pour l’ensemble de la table uniquement. 
 

65 € par 
personne 

 
Menu en six temps, pour l’ensemble de la table uniquement avec trois 
verres en accord. 

85 € par 
personne 

 
 

Merci à nos amis producteurs locaux	: Romain CREET pour ses légumes bio, Sandra et Rémi 
MABILLEAU pour leur fromage, Pascal HENRY pour ses fruits, Valérie RAINEAU pour son safran, Pierre 
MARIE pour ses huiles bio, Anthony FOULON pour son miel, Jean-Marc et Victor GAUTHIER pour leurs 

champignons, Julien DAVAZE pour son chanvre bio, Anthony BEUNET pour ses volaille bio,  
et surtout merci la Loire 


